
Cinq travailleurs
dynamiques,
cinq visions

réalistes
dans le domaine

des viandes.

Allez, osez et
brisez les mythes!

Informez-vous en visitant le site
www.csmota.qc.ca/info_metiers/boucher

parce que la transformation
alimentaire… on en mange !
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Venez rencontrer
le jeune Maxime,

manœuvre à la salle
de coupe, qui vous

démontrera que les usines
sont éclatantes

de propreté.

Vous pensez qu’il
y a du sang partout
dans les abattoirs?
Détrompez-vous!
Benoît, manœuvre
au département
de l’abattage,
se fera un plaisir
de vous prouver
le contraire.

Chanel, désosseur industriel,
vous dévoilera la vérité sur

les conditions de travail
qui prévalent dans cette

industrie dynamique.

Malgré les nombreux préjugés
entendus sur les conditions
de travail de ce secteur,
Raymonde, travailleuse
au service de l’emballage,
a décidé d’aller voir
elle-même de quoi il en
retournait. Son expérience
vous convaincra que le
secteur des viandes est tout
à fait accessible aux femmes.

Les emplois vous
semblent manuels
et peu intéressants?
Julie, opératrice à la salle
de coupe, vous apprendra
que les postes sont diversifiés
et les possibilités d’avancement,
nombreuses.

Venez découvrir ce qui motive
des personnes passionnées qui
travaillent dans le secteur des viandes
avec un emploi stable, une équipe
de travail dynamique et motivée,
des normes de qualité élevées, c’est
près de 200 employeurs et plus de
16 000 collègues qui t’attendent.
Tout un milieu à découvrir!


